
MENUS D’ AOÛT 2026

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS
Semaine du 3 au 7 Août 2026  

Lundi Mardi Mercredi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Vendredi

En
tr

ée Melon Œuf dur Salade verte Pastèque

Pl
at Œuf dur BIO

G
ar

ni
tu

re

Salade verte

Semoule BIO

Edam BIO

Comté AOP 

Fruit de saison

D
es

se
rt

Compote Fruit de saison

G
oû

te
r

Date : 29/05/2026

Semaine du 10 au 14 Août 2026

Jeudi 
REPAS FROID

Jeudi 
REPAS FROID

Concombres 
BIO

salade de pois 
chiches

Carottes râpées 
BIO

Tomates 
cerises et billes 
de mozzarella

Salade 
d’haricots verts 

Salade verte 
surimi fromage

Moussaka 
maison

(PA gratin 
aubergines 

égréné végétal)

Poisson 
meunière

Chipolata
   

  (PA saucisse 
végétale) Salade de pâtes 

tricolores aux 
crudités, surimi 

Potatoes burger

(PA œuf dur / 
potatoes)

Brandade de 
morue maison

Cordon bleu

 (PA nuggets 
de blé)

Boulettes 
d’agneau à la 

sauce libanaise

(PA boulettes 
végétales)

Rôti de bœuf et 
ketchup local 

de Blanquefort

 (PA filet de 
poisson court 

bouillon)

Salade verte 
BIO Purée de 

pommes de 
terre

Beignets de 
brocolis

Petits pois et 
carottes

Salade 
piémontaise

Poêlée de 
légumes 

méridionale

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Liégeois 
chocolat

Petits suisses 
aromatisés BIO

Yaourt nature 
BIO

Fromage blanc 
HVE vanille

Tomme Noire 
IGP

Yaourt 
aromatisé BIO

Fruit de saison 
BIOFruit de saison 

BIO
Fruit de saison 

BIO

Fruit frais & pain 
BIO & chocolat

Fruit frais & Yaourt à 
boire

Fruit frais & Pain 
BIO & fromage

Lait aromatisé 
chocolat CE & Pain 

au lait Compote & 
Biscuits

Lait aromatisé 
chocolat CE & Pain 

BIO & confiture

Fruit frais & Pain 
BIO & fromage Yaourt à boire 

& Brioche

Fruit frais & pain 
BIO & Miel

Fruit frais & 
bâtonnets & 

fromage à tartiner

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable 

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Semaine du 24 au 28 Août 2026

Lundi Mardi Jeudi Lundi Mardi Mercredi Vendredi

En
tr

ée Pastèque

Pl
at

G
ar

ni
tu

re

Riz Créole BIO Duo de carottes

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Muffin chocolat

Fromage BIO

Fruit de saison Glace

D
es

se
rt

Glace à l’eau Fruit de saison

G
oû

te
r

Semaine du 17 au 21 Août 2026

Mercredi 
MENU DES ÎLES

Vendredi 
REPAS FROID

Jeudi 
REPAS FROID

Lasagnes aux 
légumes

Concombres 
yaourt à la 
grecque

Tomates 
vinaigrette

Salade coleslaw 
assaisonnée

Pâté* de 
campagne

Concombres 
BIO féta

Carottes râpées 
BIO vinaigrette

Pizza au 
fromage

Salade de 
pommes de 

terre crudités 
surimi

Escalope 
viennoise

(PA poisson 
meunière)

Cari de bœuf 
LR façon créole

 (PA Cari 
végétal)

Poisson MSC lait 
de coco

Rôti de porc et 
ketchup local 

de Blanquefort

 (PA  œuf dur)

Boulettes de 
viande hachée 

à la sauce 
tomate

 (PA boulettes 
végétales à la 
sauce tomate)

Rôti de bœuf 
et mayonnaise

(PA falafels)

Wings de 
poulet

(PA œuf dur)
Salade 

mexicaine 
(haricots 
rouges, 

poivrons, maïs, 
tomates, 

haricots mungo)

Filet de poisson 
MSC sauce 
hollandaise

Salade verte et 
ses dés de 
fromage

Flan de 
courgettes

Salade de pâtes 
froide

Coquillettes 
semi complètes 
BIO et fromage 

râpé Salsifis 
persillade

Pommes 
noisettes

Epinards BIO 
béchamel

Petits suisses 
aromatisés BIO

Saint Nectaire 
AOP 

Crème vanille 
BIO

Clafoutis aux 
cerises

Yaourt aux fruits 
BIO

Fromage blanc 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Jus de fruits & 
beignet 
chocolat

Fruit frais & Lait 
nature

Fruit frais & Pain 
BIO & chocolat Fruit  & pain BIO 

& fromage Compote & 
Biscuits

Yaourt à boire 
& Brioche

Fruit frais & Pain 
BIO & fromage

Fruit frais & pain 
BIO & chocolat

Lait nature & 
Biscuits sablés

Jus de fruits & 
gaufre

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable 

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie


	MENUS_SCOLAIRES_ET_ALSH

