
MENUS DE JUILLET 2026

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS
Semaine du 6 au 10 Juillet 2026  Semaine du 13 au 17 juillet 2026

Lundi Mardi Jeudi Vendredi Mardi Mercredi Jeudi 

En
tr

ée

Pâté* cornichon Melon

FERIE

Friand au fromage

Pl
at

Œuf dur BIO

G
ar

ni
tu

re

Semoule Bio

Ratatouille/ riz

Taboulé BIO

Comté AOP

Fruit de saison Fruit de saison Crème vanille BIO

Cantal AOP Fromage BIO

Yaourt aromatisé Glace

D
es

se
rt

Gâteau Basque Fruit de saison

G
oû

te
r

Date : 29/05/2026

Mercredi 
REPAS FROID

Lundi Menu 
provençal

Vendredi 
REPAS FROID

Carottes râpées 
BIO

Salade de 
tomates 

vinaigrette
Salade de risetti 
aux dés de féta

Concombres dés 
de mimolette

Salade verte BIO 
oignons frits

Tomates 
mozzarella

Dos de cabillaud 
MSC à la brunoise 

de légumes
Couscous 

végétarien 

Tranche de rôti 
de bœuf froid et 
Ketchup local de 

Blanquefort

(PA œuf dur)

Cuisse de poulet

 (PA steak au 
fromage)

Rôti de porc* 
froid mayonnaise

 
(PA falafels)

Sauté de bœuf LR 
à la provençale 

  (PA émincé 
végétal) Gratin de poisson 

aux épinards

Hachis de bœuf 
gratiné

(PA poisson 
meunière)

Pommes de terre 
vapeur

Haricots verts BIO 
en salade 

Petits pois aux 
carottes

Purée de 
courgettes

Pates papillon 
BIO au beurre

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Fromage blanc 
nature individuel 

sucré Compote de fruits 
BIO individuelle

Fruit & Pain BIO 
& fromage

Fruit & Briochette
Yaourt à boire & 

petits beurres
Compote & 
Madeleine

Fruit & pain BIO 
& chocolat

Lait CE aromatisé 
chocolat & palets 

bretons Fruit frais & 
Bâtonnets et son 

fromage à tartiner

Fruit & pain BIO 
& chocolat

Compote & 
Madeleine

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable 

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Lundi Mardi Mercredi Vendredi Lundi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée

Pastèque Melon jaune Betteraves Melon

Pl
at Chili sin carne

Salade niçoise 

Poisson Aïoli

G
ar

ni
tu

re

Carottes Vichy

Riz BIO

Frites Légumes d’aïoli Piperade Salade verte

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Comté AOP

Emmental Mimolette

D
es

se
rt

Fruit de saison Fruit de saison Barre glacée Flan vanille

G
oû

te
r

Semaine du 20 au 24 juillet 2026 Semaine du 27 au 31  juillet 2026

Jeudi 
REPAS FROID

Mardi 
REPAS FROID

Cœurs de palmier 
maïs et dés de 

fromage
Oeuf dur 

mayonnaise

Salade verte BIO 
croûtons

Concombres à la 
vinaigrette

Carottes râpées 
BIO

Salade de perles 
de blé

Blanquette de 
poisson et moules

Rôti de veau et 
ketchup local de 

Blanquefort

(PA sauté végétal 
moutarde)

Poisson meunière 
et citron

Parmentier de 
lentilles

Escalope de 
poulet HVE

(PA nuggets de 
blé) Tortilla de 

pommes de terre

Rôti de bœuf  et 
Ketchup local de 

Blanquefort

(PA œuf dur)

Pommes de terre 
vapeur

Haricots beurres 
en persillade

Fruit de saison 
BIO

Yaourt nature 
sucré

Salade de fruits 
frais BIO

Fromage blanc 
individuel coulis 

de fruits

Fromage à 
tartiner BIO

Yaourt au sucre 
de canne BIO

Fruit de saison 
BIO

Lait CE aromatisé 
chocolat & cake

Fruit & pain BIO & 
fromage

Pain BIO & 
chocolat & lait 

nature
Compote & 
Madeleine

Yaourt à boire & 
biscuits aux fruits

Lait CE aromatisé 
chocolat & pain 

au lait
Yaourt à boire & 

moelleux 
chocolat

Compote & cake

Fruit & pain BIO & 
confiture Fruit & Bâtonnets 

& fromage à 
tartiner

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable 

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie


	MENUS_SCOLAIRES_ET_ALSH

