
MENUS DE SEPTEMBRE 2026

MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Lundi Mercredi Jeudi Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée

PRE RENTRÉE

Melon Pastèque Pizza

Pl
at

G
ar

ni
tu

re

Salade verte

Riz BIO Petits pois BIO Blé BIO

Crème chocolat

Camembert

Comté AOP Gruyère IGP

Flan pâtissier

D
es

se
rt

Fruit de saison Fruit de saison

G
oû

te
r

Date : 17 juin 2026
Validé par CG

Semaine du 31 août au 4 septembre Semaine du 7 au 11 septembre

Mardi
RENTRÉE 
SCOLAIRE

Vendredi
MENU 

BIENVENUE

Salade de 
tomates BIO 

aux dés 
d’emmental

Rôti de dinde 
sauce curry

(PA : œuf dur)

Jus de pommes/ 
Tomates cerises

Tomates 
vinaigrette

Concombres au 
yaourt 

ciboulette

Salade verte 
BIO et dés de 

mimolette

Raviolis aux 
légumes

Sauté de bœuf 
LR aux oignons

(PA : émincé 
végétal aux 

oignons)

Cordon bleu de 
volaille

(PA : steak 
fromager) Parmentier de 

patate douce 
aux 

légumineuses

Filet de hoki 
MSC sauce au 

beurre
Rôti de bœuf 
ketchup local 

de Blanquefort

(PA : omelette 
nature)

Jambon blanc 
Label Rouge

(PA : jambon 
végétal)

Boulettes de 
veau sauce 

tomate

(PA boulettes 
végétales de riz)

Nouilles 
chinoises aux 

petits légumes
Haricots verts 

persillade

Carottes Vichy 
BIO  

Semoule 
safranée BIO

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Petits suisses 
natures sucrés

Fromage blanc 
sur coulis de 

fruits

Fromage à 
tartiner

Compote tous 
fruitsFruit de saison 

BIO
Fruit de saison 

BIO

Lait nature & 
Quatre quarts

Fruit frais & Pain 
BIO & Chocolat

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Lundi Mardi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Mercredi Jeudi

En
tr

ée

Melon Betteraves

Œuf dur BIO

Pastèque

Pl
at

Chili sin carne

G
ar

ni
tu

re

Salade verte

Farfalles BIO Salade verte BIO

Pr
od

ui
t 

la
iti

er

Edam

Barre glacée

Cantal AOP Comté AOP

D
es

se
rt

G
oû

te
r

Semaine du 14 au 18 septembre Semaine du 21 au 25 septembre

Mercredi

REPAS FROID
Vendredi

MENU DE LA MER

Carottes râpées 
BIO au citron

Salade de 
pommes de 

terre BIO

Tomates BIO 
aux dés de féta

Concombres 
vinaigrette

Salade de 
haricots verts 

aux dès d’édam
Surimi 

mayonnaise

Sauté de bœuf 
paprika

(PA : sauté 
végétal au 
paprika)

Nuggets de 
poulet

(PA : nuggets 
de blé)

Tortilla aux 
courgettes 

fraîches râpées

Chipolata

(PA : saucisse 
végétale)

Poisson 
meunière

Sauté de dinde 
à la moutarde

(PA : sauté 
végétal à la 
moutarde)

Rôti de veau

(PA : filet de 
colin)

Escalope de 
poulet aux 

champignons

(PA : égréné 
végétal aux 

champignons)

Parmentier de 
saumon

Coquillettes au 
blé complet 

BIO

Haricots 
beurres BIO 

Purée de 
pommes de 

terre

Épinards BIO à 
la crème

Gratin de 
brocolis BIO

Brunoise de 
légumes BIO

Yaourt fermier 
Local sucré

Mousse au 
chocolat

Fromage blanc 
maison HVE au 

sucre
Flan nappage 

caramel
Yaourt 

aromatisé

Saint Nectaire 
AOP

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
BIO

Fruit de saison 
IGP

Compote & 
Fromage à 
tartiner & 
Bâtonnets

Fruit frais & Pain 
BIO & Fromage

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie



MENUS SCOLAIRES ET ACCUEILS DE LOISIRS

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

En
tr

ée Melon Salade niçoise

Pl
at

Moules AOP

G
ar

ni
tu

re

Semoule BIO

Frites

Comté AOP

Brie

D
es

se
rt

Compote BIO

Fruit de saison

G
oû

te
r

Le
s 

La
b

el
s 

Q
ua

lit
é

Semaine du 28 septembre au 02 octobre

Tomates 
vinaigrette

Carottes râpées 
BIO citron

Salade verte et 
dés de 

mimolette

Boulettes de 
bœuf au jus de 

légumes

(PA : boulettes 
végétales)

Paupiette de 
veau au jus

(PA : filet de 
poisson)

Rôti de dinde

(PA: œufs durs)

Pizza aux 3 
fromages BIO

Poêlée de 
légumes

Chou fleur BIO 
béchamel

Pr
od

ui
t 

la
iti

er Fromage à 
tartiner

Tarte aux 
pommes

Petits suisses 
natures sucrésFruit de saison 

BIO

Lait au chocolat 
CE & biscuit

Agriculture 
Biologique

Label Rouge Haute Valeur 
Environnementale

Commerce 
Equitable

Agri éthique 
France

Appellation d’Origine Contrôlée ou 
Protégée

Indication 
Géographique 

Protégée

Pêche Durable Spécialité 
Traditionnelle 

Garantie


	MENUS_SCOLAIRES_ET_ALSH

